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「ニッポンの食、 がんばれ！」 キャンペーン

　　　　　　　　推奨製品のご案内

　　　　この度、さとの雪食品の国産大豆使用商品（５アイテム）が

第１期「ニッポンの食、がんばれ！」キャンペーン推奨製品に選出されました。

美味しい木綿とうふ 400g 美味しい絹ごしとうふ 400g 美味しい豆しぼりとうふ 400g

国産なめらかとうふ 80g×4 四季とうふ 300g

「ニッポンの食、がんばれ！」キャンペーン　ホームページ  http://www.nippon-shoku.com/

濃厚でありながらしっかりとした歯応え。
国産大豆と国産にがりが醸し出す深い味わ
いと食感の妙が持ち味の木綿とうふです。
大豆は日本各地から厳選したものを取り寄
せ吟味。うず潮で名高い鳴門の海から採れ
たにがりに隠し味として沖縄の海から採れ
る塩を加えました。
さらに開けやすさにもこだわった新パッ
ケージを採用。
正に至高の逸品と呼べる木綿とうふです。

暑い夏に食べるおいしい冷やっこは日本の
夏の原風景です。
国産絹ごしとうふならではの凛とした白い
輝きが日本の夏を彩ります。
木綿とうふと同じく国産大豆と鳴門産にが
りにこだわり、濃厚な味わいでありながら
つるりとした食感の絹ごしとうふに仕上げ
ました。
開封しやすい新パッケージを採用。
プレミアムと呼ぶにふさわしい逸品です。

“豆しぼり ”の名が示すとおり、国産大豆
から絞った豆乳のおいしさをそのまま詰め
込んだお豆腐。
一丁一丁容器の中でお豆腐を作るので、鳴
門のにがりが引き出す国産大豆の旨味や風
味を余すところ無く味わえます。
しかもクリーンに管理された工場で造られ
るので安心・安全。
日本で最初に「にがり充てん豆腐」を開発
したさとの雪だからこそできた深い味わい
のお豆腐です。

日本の家族団らんに家族みんなで食べられ
るお豆腐を。そんな願いを込めて作った
「国産なめらかとうふ」。
国産大豆の旨味を最大限に引き出すために
濃厚な味わいとなめらかな舌触りにこだわ
りました。
ミネラル豊富な鳴門のにがりと当社独自の
特殊製法が厳選した国産大豆の旨み・甘み・
コクを存分に引き出しました。
小分けで食べ切りサイズだから環境にも
やさしい。
「豆腐ってこんなにおいしかったんだ。」と
思える逸品です。

豆腐はできたてが一番おいしい。
そんなできたて豆腐のおいしさをいつでも
どこでも気軽に味わえる紙パック入り豆腐。
それが「四季とうふ」です。
国産大豆とにがり、富士山の伏流水だけを
使用。
独自開発の空気も光も通さない特殊紙容器
と独自製法でできたて豆腐の味を長期保存
（冷蔵 １８０日間）可能にしました。
何も足さない素材だけの究極のおいしさを
お楽しみください。


